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Tanto en la planta donde se elaboran nuestras materias primas como en el obrador, donde se producen los helados, también se trabaja con derivados de la leche, 
huevo, soja, gluten, frutos con cascara, sésamo y cacahuetes, por lo que no se descarta la contaminación cruzada. 

SABORES DE HELADOS

Almendrado

Avellana

Bacio

Banana Split

Bounty

Brownie

Buonissimo

Chocolate con Leche

Chocolate Negro

Chocotela

Cookies

Crema Catalana

Cremino

Cremino al turrón

Cremino Pistacho

Crujiente de chocolate

Dulce de Leche

Dulce Salado

Grand Cru

Leche de Coco

Leche Merengada

Málaga

Menta

Milhojas

Nata Oreo

Nata Piñones

Nata Stracciatella

Nocciolato

Pistacho

Ricotta Higo



Sniker

Sorbete de Fresa

Sorbete de Frutas del Bosque

Sorbete de Limón

Sorbete de Mango

Sorbete de Melón

Sorbete de Mojito

Sorbete de Naranja de Valencia

Sorbete de Piña

Tarta de Queso

Tiramisu

Tocino de cielo

Torroncino italiano al pistacho

Turrón con crujiente de chocolate

Turrón Jijona

Turrón yema de huevo

Vainilla

Yogurt con Amarena

Yogurt con Mango

HELADOS ESPECIALES

Arroz con Amarena (especial intolerancias)

Avellana ( especial intolerancias)

Fresa (especial intolerancias)

Leche de Arroz al Cacao (especial intolerancias)

Soja Natural (especial intolerancias)

Vanilla con crujiente de chocolate (especial intolerancia )

TARTAS

Tarta Buonissimo

Tarta Cioccocrock

Tarta Clásica

Tarta Cremino

Tarta Cremino Pistacho




